FICHA TECNICA

vowere - NEW YORK STEAK SIN
- HUESO (2 UD) GOLD

NOMBRE
EN ETIQUETA: NY STEAK

GARNES MARTIN
CONOCIDO NEW YORK STEAK / CHURRASCO | ... 400-500 W5 suaves, més preseas.
COMO: "GR
GRAFICO DE LA RES
DESCRIPCION

Este Steak se obtiene a partir del lomo ancho gold.
Es una porcion completa del didmetro del musculo
“Longissimus lumborum”, excluyendo el cordon del
lomo. Es cortado perpendicularmente a la direccion
del largo del perfil carnico. Su presentaciéon u
empaqgue viene en 2 unidades. Estos son cortados a
lo ancho a partir de didmetro de 1 pulgada aprox.

USO RECOMENDADO

Cocciodn a la parrilla o bien a la plancha.

VIDA UTIL

En congelacion 12 meses a una
temperatura no mayor a -15°C. La
temperatura no debe ser
interrumpida, para poder cumplir
toda su vida util. En refrigeracion
maximo 7 dias, a partir de su
descongelacion, manteniendolo
empacado al vacio.
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INSTRUCCIONES DE MANEJO

Mantener empacado al vacio en refrigeracion o
congelacion, hasta su consumo. Una vez abierto,

el producto debe consumirse.
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