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PESO:

PRESENTACIÓN

ETIQUETA

PAQUETE

GRÁFICO DE LA RES

DESCRIPCIÓN 

Este corte no debe contener hueso. Músculo “Psoas 
major”. Se ubica en la región lumbar interna y en la 
cadera. Se debe retirar el cordón. El tejido 
membranoso deberá presentarse intacto. Así como 
también libre de cubierta de grasa. Se presenta en 3 
tamaños: (2/3) 1-1.5 kg /  (3UP) 1.5-1.8 kg y (4UP) de 
1.8 a 2.3 kg.

NOMBRE 
DEL PRODUCTO:

TDR  2/3/ 3UP/ 4UP

1 - 1-4 KG  / 2/3
1.4 -1.8  KG / 3UP
1.8 - 2.2 KG / 4UP
PIEZA

NOMBRE 
EN ETIQUETA:

TENDERLOIN / FILETE / 

SOLOMILLO

CONOCIDO 
COMO:

USO RECOMENDADO
Cocción a la plancha, parrilla o bien al 
horno. Se recomienda acompañarlo con 
diferentes salsas.

INSTRUCCIONES DE MANEJO
Mantener empacado al vacío en refrigeracioón o 
congelación hasta su consumo. Una vez abierto, 
el producto debe consumirse.

VIDA ÚTIL
En Refigeracion de 10-12 Semanas 
a una temperatura no mayor a 2°C. 
En Congelación 12 meses a una 
temperatura no mayor a -15°C. La 
temperatura no debe ser 
interrumpida para poder cumplir 
toda su vida útil.


